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NOTA DE CATA

Color rosa muy palido con ligeros matices salmon.

Aroma intenso citrico (mandarina, limén) fresas
=

Joven
Rioja Alta

Garnacha 60 %. Viura 40% Rosado de lagrima

ANO CLIMATICO

Aporte hidrico anual de 709 litros de lluvia, muchos de ellos de tormenta.
Invierno 2024-2025: templado y humedo. Primavera calida y humeda.
Verano (junio-agosto): muy calido, sobre todo en agosto. Ola de calor de
12 dias, con contrastes de temperatura entre el dia y la noche. Otofio
(septiembre-octubre): calidos y secos.

Ciclo vegetativo, brotacién adelantada. Se control6 la sanidad a pesar de
las tormentas. El ciclo termino con adelanto respecto a afos anteriores.

VENDIMIA
Manual. Sana, con suficiente maduracion y acidez. Se realiz6 el dia 19 de
septiembre.

ELABORACION

Elaborado a partir sangrado. Desfangado para su limpieza antes de la
fermentacion. Se utilizan levaduras seleccionadas. Fermentado a 18°C de
temperatura en depdsito de inoxidable para favorecer la generacion y
conservacion de aromas. Transcurre lentamente. Estabiizacion y embote-
llado.

OBSERVACIONES

Armonizacion: aperitivos, ensaladas. Muy bueno con arroces y pastas en
general. Calabacines y tomates.

Contiene sulfitos.

Notas de cereza, fruta citrica, manzana y matices

- En boca tiene la entrada muy fresca e intensa de
ﬁ muy buena acidez. Limpio, frutal. Con volumen.
tropicales.

del monte, cerezas, matices de fruta tropical.
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