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I\BEIC/\

( /(U nacha

anst

7

EG Tnbumtats po Botejos ADICA 51
-~ ABALOS - |Wl

NOTA DE CATA

S

capa media alta.

Expresion varietal de la garnacha en una afiada fria,

100% Garnacha )
Rioja Alta, vinedos de Abalos. Vino de Municipio

Vino de parcela, un unico vifiedo situado a 600 msnm. Vifiedo en
pendiente son suelo arcillo arenoso con mangas calcareas en la parte
alta del vifiedo. Suelo muy pobre. Edad 56 afos.

ANO CLIMATICO

Aporte hidrico anual de 545 litros. Lluvias desde el final de vendimia
hasta diciembre de 286 litros. A partir de ahi invierno seco y calido. Nieva
en Abalos el dia 2 de abril y hiela el dia 5. A partir del 10 de mayo tempe-
raturas anormalmente elevadas que se prolongan todo el verano. Afortu-
nadamente las diferencias térmicas entre el dia y la noche durante el
verano fueron las acostumbradas en Abalos. A pesar de ello, las eleva-
das temperaturas y la escasez de lluvias, hacen que la planta sufra
mucho estrés, teniendo una evolucidon muy lenta y en ocasiones parada
vegetativa. En fechas proximas a la vendimia la maduracion se acelera
gracias a una lluvia de 7 litros, que la planta aprovecha al maximo.

VENDIMIA
Manual, con suficiente maduracion y acidez. Vendimiado el 17 de
septiembre.

ELABORACION

Proceso: Vendimia manual, fermentacion en deposito abierto. Escurrido
sin prensar a barricas de 500l de roble francés envinada para realizar la
fermentacion malolactica en ella y posterior crianza de 10 meses.
Estabilizacion natural.

Embotellado el 01/03/2024

OBSERVACIONES
Contiene sulfitos.

muy sabroso y transmite sensaciones refrescan-
tes debido a la expresion de la afiada.

De color rojo intenso, muy limpio y brillante, con una La boca tiene una entrada muy fluida y fresca, es

muy frutal y con una intensidad en nariz muy
marcada por la variedad.
Transmite mucha fruta roja, tipo cerezas y guindas
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