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Garnacha 2022

Expresión varietal de la garnacha en una añada fría, 
muy frutal y con una intensidad en nariz muy 
marcada por la variedad. 
Transmite mucha fruta roja, tipo cerezas y guindas

 
 

De color rojo intenso, muy limpio y brillante, con una 
capa media alta. 
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100% Garnacha
Rioja Alta, viñedos de Ábalos. Vino de Municipio

Vino de parcela, un único viñedo situado a 600 msnm. Viñedo en 
pendiente son suelo arcillo arenoso con mangas calcáreas en la parte 
alta del viñedo. Suelo muy pobre. Edad 56 años.

AÑO CLIMÁTICO
Aporte hídrico anual de 545 litros. Lluvias desde el final de vendimia 
hasta diciembre de 286 litros. A partir de ahí invierno seco y cálido. Nieva 
en Ábalos el día 2 de abril y hiela el día 5. A partir del 10 de mayo tempe-
raturas anormalmente elevadas que se prolongan todo el verano. Afortu-
nadamente las diferencias térmicas entre el día y la noche durante el 
verano fueron las acostumbradas en Ábalos. A pesar de ello, las eleva-
das temperaturas y la escasez de lluvias, hacen que la planta sufra 
mucho estrés, teniendo una evolución muy lenta y en ocasiones parada 
vegetativa.  En fechas próximas a la vendimia la maduración se acelera 
gracias a una lluvia de 7 litros, que la planta aprovecha al máximo.

VENDIMIA
Manual, con suficiente maduración y acidez. Vendimiado el 17 de 
septiembre.

ELABORACIÓN
Proceso: Vendimia manual, fermentación en deposito abierto. Escurrido 
sin prensar a barricas de 500l de roble francés envinada para realizar la 
fermentación maloláctica en ella y posterior crianza de 10 meses. 
Estabilización natural. 
Embotellado el 01/03/2024

OBSERVACIONES
Contiene sulfitos.

La boca tiene una entrada muy fluida y fresca, es 
muy sabroso y transmite sensaciones refrescan-
tes debido a la expresión de la añada. 


