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El Bardallo 2022

Vino tinto 50% tempraniilo, 5% garnacha tinta, 40%
viura y 5% garnacha blanca y torrontes.
Rioja Alta, viedo en San Vicente de la Sonsierra.

Vino de parcela, un unico vifiedo situado en San Vicente de la Sonsie-
rra a 560 msnm en orientacién este-oeste. Suelo arcillo calcareo con
arenas en superficie.

Vifiedo plantado en 1958.

ANO CLIMATICO

Invierno seco seguido de una primavera lluviosa. Verano con un inicio
templado seguido de un agosto muy calido y seco.

Lluvia en inicio de septiembre lo que nos llevd a una vendimia larga y
escalonada. Produccion regular y equilibrada.

VENDIMIA
Manual. Vendimiado el 01 de octubre.

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

ELABORACION
A i Proceso: Cofermentadas todas las variedades en depésito abierto.

Descubado sin prensar a barricas de roble francés envinadas de 500I.

éﬁ/%% Malolactica en barrica y crianza total de 12 meses en las mismas. Embo-

tellado el 18/12/2024. Produccién muy limitada.
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OBSERVACIONES
Contiene sulfitos.

NOTA DE CATA

violeta brillante con una capa media debido a su alto con una entrada en boca fluida y fresca y una

La expresion de un vifiedo Fina y elegante, de color g En boca es muy elegante, equilibrado y largo,
porcentaje de uva blanca é amplitud final sin aristas.

En nariz denota aromas intensos de flores y fruta
(-) Troja, nariz muy limpiay placentera.
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