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Mazuelo de Larrumixe

NOTA DE CATA

Color violeta vivo, media capa.

S

Intenso aroma. Fruta roja, miel, mandarina, melén.
Especiado, balsamico, regaliz, nuez, chocolate.

Fresco.

100% Mazuelo )
Rioja Alta, Parcela Larrumbe en Abalos. Vino de Municipio

Vino de parcela, un unico vifiedo de suelo arcillo calcareo de profundidad
media, situado en Abalos a 570 msnm.
Vifedo de 47 afos, produccion muy limitada.

ANO CLIMATICO

Aporte hidrico anual de 545 litros. Lluvias desde el final de vendimia
hasta diciembre de 286 litros. A partir de ahi invierno seco y calido. Nieva
en Abalos el dia 2 de abril y hiela el dia 5. A partir del 10 de mayo tempe-
raturas anormalmente elevadas que se prolongan todo el verano. Afortu-
nadamente las diferencias térmicas entre el dia y la noche durante el
verano fueron las acostumbradas en Abalos. A pesar de ello, las eleva-
das temperaturas y la escasez de lluvias, hacen que la planta sufra
mucho estrés, teniendo una evolucion muy lenta y en ocasiones parada
vegetativa. En fechas proximas a la vendimia la maduracién se acelera
gracias a una lluvia de 7 litros, que la planta aprovecha al maximo.

VENDIMIA
Manual. Vendimiado el 6 de octubre.

ELABORACION

Fermentacion en depdsito abierto con maceracion pre-fermentativa en
frio. Madurado 12 meses en barricas de 500 litros de roble francés
usado. Estabilizacion natural.

Embotellado el 28/02/2024

OBSERVACIONES
Contiene sulfitos.

En boca tiene la entrada fresca, frutas rojas con
toques de melocotoén y platano. Carnoso, goloso,
sabroso, licoroso, muy equilibrado. Estructurado.

Retrogusto con matices de chocolate negro. Invita
a beber.
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